Herbst- & Weihnachts Menusvorschlage

Vorspeisen

Foie Gras Terrine / schwarze Baumniisse / Portweingelée / Brioche
Herbstliche Blattsalate / gratinierter Ziegenkase / Feigen / Granatépfel

Lauwarmer Zuger Rotel / sautierter Blattspinat / Estragonemulsion

Suppen

Schwarzwurzelschaumsuppe mit Triffel / gerducherte Entenbrust
Kiirbis-Kokossuppe / Zitronengras / karamelisierte Jakobsmuschel

Weihnachtssuppe mit Rindsconsommé / Gemisejulienne
Griessnockerl / Fleischroulade

Hauptspeisen

Angus Rindsfilet ,Rossini“ mit gebratener Foie Gras
Kartoffelplree mit gerdstetem Parmaschinken / grliner Spargel

Rehpfeffer klassisch garniert mit Preiselbeerbirne
Apfel-Rotkraut / Schupfnudeln / Kiirbis-Rosenkohlgemiise / Maroni

Rosa gebratenes Kalbsnierstiick / Kirbisrisotto
karamelisierte Portweinfeigen / sautierte Kefen

Dessert
Zimtcreme brulée mit Birnensalsa / Gliihweinsorbet

Variation vom Apfel
Mini Wiener Apfelstrudel / gebackene Apfelscheibe
Granny-Smith-Sorbet / Apfel-Calvadoskompott

Valrhona Schokolademousse mit Orangen-Vanillesalat u/ Beeren

Angebot glltig vom 1. Oktober bis 19. Dezember 2010, Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,6% Mwst.

Parkhotel Zug & City Garden Hotel in Kooperation mit Event & More
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Men(vorschlag 1

Herbstlicher Blattsalat / gratinierter Ziegenké&se / Feigen / Granatapfel 13.00

*kk*k

Weihnachtssuppe
Rindsconsomme / Gemuisejulienne / Griessnockerl / Fleischroulade 14.00

*kk*k

Rosa gebratenes Kalbsnierstiick / Kirbisrisotto
karamelisierte Portweinfeigen / sautierte Kefen 44.00

*kk*k

Zimtcréme brulée mit Birnensalsa / Gliihweinsorbet 12.00

4-Gang pauschal pro Person CHF 78.00
3-Gang pauschal ohne Suppe oder ohne Vorspeise pro Person CHF 67.00

Men(vorschlag 2

Herbstlicher Blattsalat / gratinierter Ziegenkése

Feigen / Granatépfel 13.00
*kk%k

Lauwarmer Zuger Rotel auf sautiertem Blattspinat

Estragonemulsion 17.00
*k*k%k

Angus Rindsfilet ,,Rossini* mit gebratener Foie Gras
Kartoffelpiree mit geréstetem Parmaschinken

gruner Spargel 52.00
*k*k%k
Valrhona Schokolademousse mit Orangen-Vanillesalat / Beeren 14.00

4-Gang pauschal pro Person CHF 87.00

3-Gang pauschal ohne Vorspeise pro Person CHF 78.00
3-Gang pauschal ohne Fisch pro Person CHF 76.00
4-Gang pauschal pro Person CHF 87.00

Angebot glltig vom 1. Oktober bis 19. Dezember 2010, Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,6% Mwst.
Parkhotel Zug & City Garden Hotel in Kooperation mit Event & More



Mentivorschlag 3

Foie Gras Terrine / schwarze Baumniisse / Portweingelée / Brioche 21.00
*kk%k

Weihnachtssuppe

Rindsconsommé / Gemusejulienne / Griessnockerl / Fleischroulade 14.00
*k*k%k

Rosa gebratenes Kalbsnierstick / Kirbisrisotto

karamelisierte Portweinfeigen / sautierte Kefen 46.00
*k*k%k

Variation vom Apfel
Mini Wiener Apfelstrudel / gebackene Apfelscheibe Granny-Smith-Sorbet
Apfel-Calvadoskompott 15.00

4-Gang pauschal pro Person CHF 89.00
3-Gang pauschal ohne Foie Gras pro Person CHF 72.00
3-Gang pauschal ohne Suppe pro Person CHF 79.00

Men(vorschlag 4

Foie Gras Terrine / schwarze Baumniisse / Portweingelée / Brioche 21.00
*kk%k

Weihnachtssuppe

Rindsconsommé / Gemusejulienne / Griessnockerl / Fleischroulade 14.00

*kk*k

Lauwarmer Zuger Rotel sautiertem Blattspinat / Estragonemulsion 17.00

*kk*k

Angus Rindsfilet ,Rossini* mit gebratener Foie Gras
Kartoffelpiree mit geréstetem Parmaschinken

griiner Spargel 52.00
*k*k%k
Valrhona Schokolademousse mit Orangen-Vanillesalat / Beeren 14.00

5-Gang pauschal pro Person CHF 112.00
4-Gang ohne Foie Gras Pro Person CHF 95.00
4-Gang ohne Suppe pro Person CHF 99.00
4-Gang ohne Fisch pro Person CHF 96.00

Angebot glltig vom 1. Oktober bis 19. Dezember 2010, Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,6% Mwst.
Parkhotel Zug & City Garden Hotel in Kooperation mit Event & More



